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« Coupe Baccarat rosé » 

Amuse-bouche  

**** 

Tartelette fine à la tomate confite et burrata 

**** 

Volaille farcie aux herbes Suisse et aux champignons, 

Sauce au vin rouge et échalotes 

Rösti croustillant, carottes nouvelles glacées au miel et thym 

**** 

L’Etivaz AOP, Appenzeller et Gruyère AOP 

**** 

Pavlova aux fruits rouges 

**** 

Mignardise 

 

Tarif adulte CHF 48.- - Tarif enfant – 12 ans CHF 24.- 
Pensez à réserver : 0225954271 

resto@emslespins.ch 


